ndeten italIenIschen Zir-  Landschaft sind seit dem Jahr
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ass heutzutaige jede Privatper-

egen, drfte nicht ohne Kon-
sequenzen bleiben. Auf dem

ledes Jahr sind alle Regionen
verfugbar. (flo)

Besser essen

In Rafz wird dem Abendmanhi die Krone a

Die kulinarische Reise fiir ein
Abendessen fiihrt uns an den
nordlichsten Punkt des Ziircher
Unterlands, nach Rafz. Gleich
neben der reformierten Kirche
im Oberdorf befindet sich das
Restaurant Krone. Die Park-
Dlétze liegen vis-a-vis den
beiden Gebduden. Der Gasthof
im Riegelhaus in rotem Holz
ldsst erahnen, welche Kiiche
uns-erwartet: gutbiirgerlich.

Wir kénnen auswihlen, ob wir
in der Gaststube oder im Sili
Platz nehmen méchten, Wir
wahlen die Gaststube mit dem
Kachelofen. Die Krone ist ein
Traditionshaus. Seit 1892 ist sie
im Besitz der gleichen Familie,
Thomas Hanseler wirtet in
flinfter Generation seit 2017.

Die Speisekarte ist bewusst
Ubersichtlich gehalten und mit
wechselndem Angebot saisonal
ausgerichtet. Als Vorspeise
bestellen wir eine Pastinaken-
suppe. Das karottenartige
Gf;mﬁse, ap‘bch mit Sellerie

i

Das saftige Cordon bleu fallt grosszligig aus und ist rei‘chlich mit Gruyere-Kése gefiillt. Foto: Renato Cecchet

verwandet, ist aromatisch und
schmeckt leicht siisslich. Die
Suppe ist mit Rahm verfeinert,
hat eine Schaumkrone, ist fein
gewlirzt und gefillt uns als
Einstieg sehr gut.

Mit Nussbraten, Kédsespitzli -
oder - ein wenig exotisch
— rotem Thai-Curry mit Kicher-

erbsen hat es auch vegetarische !

Gerichte auf fier Speisekarte.
7

Wir wahlen aber zweimal
Fleisch. Die Hohriickenkette
vom Rind wird serviert mit
schwarzer Knoblauchbutter. Als
Beilage gibt es Kartoffelstock
und Gemiise: Das saftige und
durchzogene Fleischstiick
kommt wie gewiinscht nur
leicht angebraten und ist
Zusammen mit der Kriuterbut-
ter eine Wucht. Jeder Bissen
schmeckt ausgezeichnet.

ufgesetzt

Das gilt auch fiir die zweite
Hauptspeise. Das Cordon bleu
fallt grossziigig aus und ist
reichlich mit Gruyeére-Kiise
gefiillt. Das Fleisch ist zart und

* nicht trocken. Die Beilagen

bestehen aus Nudeln und
Gemiise. An diesem speziell ist
das Selleriemousse als Kompo-
nente neben Karotten und
Blattspinat. Zu Vor- und Haupt-,
speise trinken wir einer/l eher

leichten Pinot noir vom §rtli-
chen Weingut Kramer.

Die Hauptspeisen waren sehr
sdttigend. Also legen wir eine
Pause ein, bevor wir die Dessert-
karte studieren. Neben bekann-
ten Nachspeisen wie Schokola-
denkuchen, Caramelkopfli oder
Bananensplit bietet das Restau-
rant Krone einige Sorbets mit
Schnaps an, darunter eines aus
Quitten. Unsere Wahl fillt auf
die hausgemachte Glace, Wir
versuchen je eine Kugel mit den
Aromen weisser Kaffee, Magen-
brot und Tonkabohnen, Letztere
Stammen vor allem aus Siidame-
rika, werden als Gewiirz fiir
Nachspeisen und Kuchen ver-
wendet und schmecken #hnlich
wie Vanille. Uns vermogen alle
drei Sorten mit ihren feinen
Aromen zu liberzeugen.

Der Besuch in Rafz gefillt uns
sehr. Die Qualitit der Speisen
ist ausgezeichnet, der Service
freundlich und kompetent, das
Ambiente dusserst gemiitlich.
Das Preis-Leistungs-Verhiltnis
stimmt. Das Essen und die
Getranke kosten fiir zwei
Personen 130 Franken.

Renato Cecchet

Restaurant Krone, Oberdorf 5,
8197 Rafz, Tel: 044 869 13 35
www.krone-rafz.ch

Unterlandstafette
findet Sonntag statt

Biilach Am kommenden Sonntag,
30. Januar findet in Biilach die 38,
Unterlandstafette statt, Aufgrund
der Ausgangssperre der Armee
kann die Kaserne nicht beniitzt
werden. Der Start-/Ziel-Bereich
wurde deshalb verlegt und in Zu-
sammenarbeit mit dem FC Biilach
die WC- und Duschanlage organi-
siert. Schon im Vorfeld wurde be-
schlossen, grosse Ansammlun-
gen zu vermeiden. So sollen sich
die Zuschauer auf die Strecke ver-
teilen und diirfen nicht ins Start/
Ziel Geldnde. Die Hohragenstrasse
wird am Sonntag gesperrt. Eben-
falls findet keine Ubergabe der
Stafette statt, sondern in jeder Dis-
ziplin starten die Sportler einzeln
im dafiir vorgesehenen Zeitfens-
ter. Die Sieger werden dann er-
rechnet und auf dem Postweg ge-
ehrt. Wer noch mitmachen méch-
te, kann sich bis 29, Januar, 20 Uhr.
auf der Homepage (www.unter-
landstafette.ch) anmelden. (red)

Digitalbilder

Bilder miissen minimalen Quali-
tatsstandards gentigen, damit sie
verwendet werden kénnen. Fiir die
Bildlibermittlung ist das Format
JPEG zu verwenden. Bildformate,
die fiir eine Publikation im Internet
geeignet sind, verfligen in der
Regel liber zu wenig Auflésung fiir
den Zeitungsdruck. Die Daten-
menge eines Bildes sollte mindes-
tens 1 MB betragen. (red)



